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‘ "EDITORTAL

Kl futuro del
vino valenciano

Por Pepe Hidalgo Camacho

En los ultimos afios, es innegable que se ciernen nu-
barrones sobre el sector vitivinicola. La caida del con-
sumo (especialmente acusada en los vinos tintos), la
creciente demonizacion del vino al equipararlo con be-
bidas de mayor graduacion, los efectos del cambio cli-
matico que generan cosechas cadavez masirregulares,
y la desconexién de las nuevas generaciones respecto
alos codigos tradicionales del vino configuran un esce-
nario complejo e incierto.

Sin embargo, los momentos de transformacion tam-
bién son terreno fértil para la oportunidad. Y en este
nuevo contexto, la Comunitat Valenciana parte con
una posicién singularmente favorable. Las grandes
tendencias del mercado (sostenibilidad, frescura, me-
nor graduacién alcohdlica y versatilidad en el consu-
mo) no solo encajan con nuestras capacidades produc-
tivas, sino que refuerzan nuestra identidad.

La sostenibilidad no puede ser Unicamente un argu-
mento de mercado: debe seguir siendo una bandera
estratégica.

Las condiciones climaticas de nuestro territorio, pese a
los retos, contintian siendo propicias para una viticultu-
rarespetuosay para el desarrollo de elaboraciones eco-
légicas de calidad. Mantener el liderazgo en este ambito
Nno es una opciodn, sino una necesidad competitiva.

En este sentido, la diversidad de zonas dentro de la Co-
munitat Valenciana constituye uno de sus principales
activos. Desde las dreas de mayor altitud del interior
de Denominacién de Origen Utiel-Requena, donde la
altitud permite preservar frescura y equilibrio incluso
en contextos de calentamiento, hasta las zonas mas
mediterraneasy calidas de la Denominacién de Origen
Alicante, donde las variedades tradicionales muestran
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una adaptacion histdrica al estrés hidrico, el territorio
ofrece un abanico de respuestas naturales al cambio
climatico.

A ello se suma la heterogeneidad de la Denominacién
de Origen Valencia, con subzonas que van desde in-
fluencias continentales hasta claras condiciones litora-
les, permitiendo trabajar perfiles de vino muy distintos
dentro de un mismo marco geografico.

Esta diversidad no solo es una riqueza enoldgica, sino
también una herramienta estratégica para adaptarse a
un mercado cada vez mas segmentado.

En el ambito de los vinos espumosos, el recorrido ya
estd consolidado. El dinamismo del cava elaborado en
Requena demuestra que existe un camino sélido y re-
conocido en el mercado.

A ello se suma la creciente diversificacién hacia espu-
mosos Yy frizzantes de menor graduacién y estilos mas
frescos, alineados con las nuevas pautas de consumo.

Por otro lado, emerge con fuerza una categoria que co-
necta especialmente bien con el consumidor actual: los
vinos de “beber alegre”.

ZENITH y

EDITORIAL ‘

Lejos de interpretaciones simplistas, no se trata de vi-
nos faciles, sino de vinos accesibles, frescos, con menor
extraccion y pensados para un disfrute mas cotidiano.
En este contexto, muchas zonas de interior, tradicio-
nalmente asociadas a vinos mas estructurados, estan
encontrando una nueva via de expresion basada en la
ligerezay lafruta.

Finalmente, no podemos olvidar el papel de los vinos
de parcela y de viiiedos singulares, que estan permi-
tiendo poner en valor enclaves concretos dentro de
cada zona. Desde suelos calizos en altitud hasta parce-
las histéricas en secano estricto, el territorio valencia-
no ofrece un potencial enorme para construir relatos
de origen cada vez mas precisos y reconocibles en el
mercado.

El futuro del vino valenciano no pasa por replicar mo-
delos ajenos, sino por profundizar en aquello que lo
hace Unico: territorio, diversidad, frescura y capacidad
de adaptacion. En un mercado en transformacion, es-
tas no son debilidades, sino precisamente las claves del
éxito.

Salud y vino

enarkis

Inspiring innovation.

ENOCRISTAL Ca

La estrategia para la
estabilizacion tartarica

Enartis ha desarrollado una estrategia definitiva
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La precipitacion del tartrato de calcio representa
un desafio para los endlogos. ENOCRISTAL Ca,
es un producto a base de tartrato de calcio
micronizado, que actla como nucleo de
cristalizacion, desencadena la formacién de
cristales de tartrato de calcio y favorece el
proceso de estabilizacion del calcio.

La gama ZENITH inhibe la formacion de
cristales de tartrato de potasio y mantiene la
estabilidad del color a lo largo del tiempo.
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‘ ACTIVIDAD ASOCIACION

Lia enologia valenciana se
da cita en el emblematico
Templo de San Nicolas de

Requena

El pasado 26 de marzo no fue un dia cualquiera para la enologia valenciana. El majestuoso Templo
de San Nicolas de Requena acogié una jornada que fue mucho mas que una asamblea: fue un reen-
cuentro, una celebracion y, sobre todo, una muestra del alma que hay detras del vino.

La Asociacion de Endlogos de la Comunidad Valen-
ciana reunié a profesionales, compaferos y amigos
en una cita marcada por la cercania y el compromiso
con el sector. La parte institucional dio comienzo con
los puntos habituales del orden del dia: informe anual,
estado de cuentas, movimiento de asociados y la pro-
clamacién de lanueva Junta Directiva, que ejercera sus
funciones durante 4 afos, y que continuara siendo la
misma, al no haberse presentado ninguna otra candi-
datura, con nuevas incorporaciones para reforzar su
trabajo.

Uno de los momentos significativos de esta primera
parte fue el nombramiento como Socio de Honor del
Club de Enéfilos de la Ciudad de Valencia, un recono-
cimiento que pone en valor la pasién por el vino vivida
desde el disfrute, la culturay la divulgacion. Tras ello, la
jornada dio paso a su vertiente mas técnica, gracias al
patrocinio de Agrovin, pero sin perder ese tono cerca-
no que acompano todo el encuentro.

T
b
I 2

El endlogo italiano Luca Da Lozo abrié esta parte
con una interesante ponencia sobre el fenomeno del
Prosecco. Mas alla de los datos y el andlisis, su inter-
vencién invité a reflexionar sobre como evoluciona el
mundo del vino y hacia donde se dirige. El didlogo con-
tinud con la mesa redonda sobre el futuro de los vinos
valencianos, en la que participaron Pepe Hidalgo, Die-
go Morcillo, Jorge Srougi, Eloy Haya y el propio Luca
Da Lozo, bajo la direccién de M2 Angels Ramén-Llin
Martinez, Directora General de Produccién Agricolay
Ganadera . Fue un intercambio de ideas honesto, enri-
quecedor y necesario, donde se hablé no solo de retos,
sino también de oportunidades y del enorme potencial
de la Comunidad Valenciana.

Pero si hubo un instante que quedara grabado en la
memoria de todos, fue el homenaje a José Hidalgo Ca-
macho. La emocioén fue palpable. No era solo un reco-
nocimiento profesional, era el carifio de toda una pro-
fesion hacia uno de los suyos.
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Pepe, como todos le lamamos, recibio la distincion visi-
blemente emocionado. Su trayectoria habla por si sola,
pero en ese momento lo que realmente importaba era
la persona: el companiero, el maestro, el referente cer-
cano. Tercera generacién de viticultores, formado con
excelenciay con una carrera que le ha llevado por algu-
nas de las mejores regiones y bodegas, representa ese
equilibrio entre conocimiento, experienciay pasién que
define alos grandes endlogos.

El cierre de la jornada llegd en un ambiente distendido,
casi familiar, con el coctel ofrecido por el Ayuntamiento

ACTIVIDAD ASOCIACION *

DVin

enoldgicas
cas
hboratorio

de Requena dentro de los actos de Requena Ciudad
Espaiola del Vino 2026. Entre copas de vino valen-
ciano (aportado por diferentes bodegas y entidades),
conversaciones y reencuentros, se puso el broche final
aundiaque dejo huella.

Porque, al final, el vino no solo se hace en las bodegas.
También se construye en momentos como este: com-
partiendo, aprendiendo vy, sobre todo, sintiendo.

Yolanda Hernandez Soriano.
Endlogay Comunicacion de la AECV
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e 1lusionante

Tempo cambiante

Resumen de los cuatro afnos de la Junta Directivade la A.E.CV

Parece que fue ayer, pero en junio préximo hara cuatro
afos que la Junta Directiva de la A.E.CV se hizo cargo
de la direccion de la entonces Asociacién Valenciana
de Endlogos.

La pandemia nos dejo tocados a todos, también a nues-
tra Asociacion que, entre unas cosas y otras, no estaba
en su mejor momento, pero sin duda, la mayoria de no-
sotros teniamos la ilusién de que funcionase como en
sus mejores tiempos.

La Junta Directiva que se hizo cargo y me eligié como
presidente y conté con vuestra confianza, se puso a
trabajar en lo que entendié eran las prioridades, que
podemos resumir en las siguientes:

e Actualizar y adaptar los Estatutos para que la Aso-
ciacion ejerciese legalmente la representacion y de-
fensa de los intereses profesionales, asi como las titu-
laciones, reconocimiento legal y proteccién juridica.

e Disponer de una Sede Permanente, ubicada en la Es-
cuela de Enologia de Requena.

e Contribuir al Reciclaje Profesional de los asociados/
as mediante cursos, catas, conferencias, jornadasy via-
jes enotécnicos, etc.

e Reconocer la labor profesional y trayectoria de los
endlogos/as de la Comunidad Valenciana.

e Formar parte de la F.E.A.E, con la representacion
adecuada a nuestro nimero de socios y prestigio de los
mismos.

e Aumentar el nimero de asociados y asociadas, es-
tando cerca de las nuevas promociones de enélogos/
as, contribuyendo a su integracién en el sector vitivi-
nicolay vinculdndonos por igual a las tres provincias.

e Reforzar nuestros vinculos con otras Entidades:
Escuela de Enologia, Enoldgica, U.PV, Consejos Regu-
ladores, Someliers, Academia de Gastronomia, Proava,
etc.

e Contribuir a potenciar los estudios de enologiay la
investigacion vitivinicola, ampliando nuestras posibili-
dades profesionales.

e Conseguir la colaboracion de la Administracion con
nuestra Asociacion, asi como con las casas comercia-
les, para potenciar nuestros fines y actividad social vy,
en definitiva, para poder transmitir mejor lo que somos
y dar visibilidad a lo que hacemos.

Muchos de estos objetivos los hemos conseguido o es-
tamos en el buen camino y en otros hay que seguir tra-
bajando permanentemente, pero si me gustaria desta-
car algunos con los que no contdbamos, dadas nuestras
limitaciones, y hoy son realidad:
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Nuestra Revista Endlogos de la CV, la celebracién de
dos Enoforums y un Enofest, la Vice-Presidencia de
la F.E.AE, el premio AURUM a la mejor Asociacion de
Endlogos de Europa, y sin duday de lo que estamos mas
orgullosos, del aumento de asociados y asociadas, es-
tando ya cerca de los dos centenares.

Con este balance, y dado que el trabajo inicialmente
propuesto estaba en buena parte conseguido, decidi-
mos convocar elecciones para que una nuevay reforza-
da Junta Directiva continuara la labor, con nuevos brios
y objetivos que den respuesta a estos tiempos cambian-
tes que no dejan de presentarnos nuevos retos.

Habéis otorgado de nuevo la confianza a la candida-
tura presentaday vinculada ala Junta anterior, lo que
os agradezco en nombre de todos los compaferos/as
que formamos parte de la misma y que, durante los
préximos cuatro afos, intentaremos representaros
como vosotros, vosotras y nuestra profesion se me-
recen.

Al cabo de los mencionados cuatro préximos afios y en
cumplimiento de la letra y el espiritu con el que hici-
mos nuestros estatutos, la mayoria de nosotros ya no

podemos presentarnos y continuar en la direccién de
la Asociacidn, pero seguro que vendrd bien nueva savia
einiciativas.

Para este nuevo e ilusionante tiempo futuro solemos
comentar que triunfaran los profesionales y empresas
que apunten por la innovacion, sostenibilidad y nuevas
tendencias sin olvidar que la Enologia seguira siendo
un arte y una ciencia apasionante, que crea productos
gue emocionany unen a las personas.

Seguramente acertaremos si ponemos en practica es-
tas reflexiones e intenciones en el dia a dia de nuestra
Junta Directiva y en el futuro inmediato de nuestra
Asociacién, sin olvidar que, si la conexién con el con-
sumidor es clave, no es menos importante la buena co-
nexion entre nosotros, los enélogos, y el conjunto del
sector vitivinicola.

Por todo ello trabajara nuestra Junta Directiva en los
préximos cuatro afos, con ilusién, compromiso y de-
terminacién, con el firme propésito de fortalecer los
lazos que nos unen, impulsar el crecimiento colectivo
y seguir construyendo un sector cada vez mas unido,
solido y con mayor proyeccién de futuro.

Rafael J. Ochando
Presidente A.E.CV

2014-2024
& St lo analizas bien, una década se pasa rapido.
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Hosteleria Valencia y
la DO Valencia se unen para
mmpulsar el vino valenciano

Ambas organizaciones firman un acuerdo de
colaboracion para promover los vinos a través
de lahosteleria

La Federacion Empresarial de Hosteleria Valencia y la
Denominacién de Origen Protegida Valencia han fir-
mado un acuerdo de colaboracién paralarealizacion de
acciones conjuntas que pongan en valor la gastronomia
local y reconozcan el trabajo de viticultores y bodegue-
ros de los vinos de la DO Valencia. Entre las acciones
que se quieren desarrollar se fomentara la colaboracion
en la realizacion de acciones conjuntas enfocadas a la
formacion para los profesionales del sector relaciona-
da con el mundo del vino; la organizacién de jornadas,
charlas y talleres, la colaboracion a través de las redes
sociales compartiendo contenido sobre gastronomiay la
participacion en eventos y ferias.

A través de este convenio ambas entidades ponen en
comun su interés de impulsar los vinos DO Valencia y

los productos de proximidad, a través de los estable-
cimientos valencianos, siendo prescriptores desde
la hosteleria y ofreciendo al publico, tanto residente
como visitante, lo mejor de la tradicion y cultura vitivi-
nicola de Valencia.

Hosteleria Valenciay DO Valencia comparten la volun-
tad de preservar y promover la identidad vitivinicola
de Valencia y dotar de excelencia y calidad las cartas
de los establecimientos para seguir trabajando en la
promocién de nuestros productos.
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La DO Utiel- Requena sigue
hiderando la vitivinicultura
ecologica de la Comunidad

Valenciana

Un aifo mas, los datos del Comité de Agricultura Ecolégica de la Comunidad Valenciana
(CAECV) sobre el viiiedo ecoldgico en nuestra comunidad auténoma han destacado la clara
apuestay compromiso en los nueve municipios que ampara la Denominacion de Origen Utiel-
Requena: Camporrobles, Caudete de las Fuentes, Fuenterrobles, Requena, Siete Aguas, Sinar-
cas, Utiel, Venta del Moro y Villargordo del Cabriel.

Los ultimos datos publicados a nivel nacional de 2024
revelan que la Comunidad Valenciana es la tercera
autonomia con mayor volumen de vifedo ecolégico,
por detras de Castillala Manchay Catalufia, y supone el
12% del total de vifiedo ecoldgico de toda Espaiia.

Por otra parte, el CAECV publicé los datos de la Comu-
nidad Valenciana donde, de las 19.129 has de vifiedo
ecologico 15.130 has estan en nuestra demarcacion
geografica. Estas hectareas suponen el 79% del vifedo
ecolégicodelaComunidadValencianayel9%deEspana.

Se observa un incremento en el nimero de hectareas
respecto a al aflo anterior con 530 has mas. Y, respecto

a las bodegas, se mantienen las cifras: 53 de nuestras
bodegas son las que cuentan con la certificacion del
CAECV para elaborar y/o envasar vinos ecolégicos. Un
afno mas, los datos revelan que Utiel-Requena es cuna
de la viticultura ecoldgica, manteniendo ademas el
puesto n? 1 del ranking de comarcas de la Comunidad
Valenciana.

Estos datos evidencian con hechos un afio mas el com-
promiso de los viticultores y bodegas de la DO Utiel-
Requena por la sostenibilidad medioambiental, econo-
micay social.

Lorena Monteagudo Yuste
Comunicacion DO Utiel-Requena
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Un rincon de nuestra historia 11
Las Bodegas de Beniganim,
tradicion famihiar

Beniganim, a pesar de ser una poblacion industrial, en tiempos atras, se dedicaba a la elabo-
racién y venta de vinos. De hecho, la poblacion contaba con dos bodegas , la bodega de Pepe
Vicedo, en la misma carretera de Beniganim, cerca de la caserna de la guardia civil, la cual no
han querido darme datos, y la de Paco Salvador, una bodega que por sus caracteristicas se
encontraba en el interior de la poblacién. La entrevista la realizamos a su dueiio actual, Paco
hijo, de Paco Salvador Oliver, dueio de la bodega.

¢Cémo se llamaba la bodega?

“La bodega se llamaba, Mostos y Vinos, sucesores
de Pedro Cuquerella Llopis. La gente del pueblo, asi
como la gente de los pueblos limitrofes, la lamaban la
bodega de Francisco” Paco” Salvador Oliver, aunque
también tomaba el nombre de Bodega del Alcalde de
Beniganim, ya que mi padre fue alcalde edil de la villa
Real de Beniganim durante mas de veinte cinco afos.
La bodega estaba situada en la calle Dr. Benavent s/n,
dentro de la poblacion”.

¢Tradicion familiar o nueva creacion?

“La bodega estuvo en Beniganim por lo menos duran-
te cinco o seis generaciones de las que yo, Paco, me
incluyo en ellas. Mi bisabuela ya contaba que en sus
afos de moza se elaboraba vino en Beniganim y se
realizaba en nuestra familia, asi como en pequefios
cellers bajo de las casas, con elaboraciones propias.
Nuestra bodega, calculo que podria tener mas de cien
anos de vida, dando servicio a los viticultores de la
zona. Antiguamente, se llegaron a elaborar aproxima-
damente unos diez millones de Kilogramos de uva, de
los cuales en la actualidad solo se elaboran unos tres
o cuatro mil Kilogramos de la misma, todo en vinifi-
caciones a granel, y la bodega no daba para abarcar
tanta cantidad de vino con lo que se vendia por toda
Espafia a granel. Después de la época de arranque de
la década de los ochenta, las vinificaciones cayeron,

la reduccion de uva, en concreto uva de vinificacién, mer-
mo y la uva de granel mantuvo abierta la bodega unos
afos mas, hasta su cierre y venta de la misma. Una ofer-
ta por la bodega nos llevo a plantearnos el alquiler de la
misma, y lafamilia Oliver alquild los terrenos de labodega
al grupo cooperativista Consum, trasladando la bodega 'y
las elaboraciones a la Bodega conocida como la Barra-
ca de Guadasequies, aungue su verdadero nombre era:
Bodega Vival, que pertenecia al que fue presidente de la
Caixa de Ahorros, Don Marcelino Alamar, y en vista que
tampoco funcionaba como debia, compartimos algunos
elaboraciones con la misma para asi aligerar gastos y dar
servicio a los pocos viticultores que todavia quedaban en
lazonay al final adquirimos los derechos de la bodega”.

¢ Qué tipo de vinos se elaboraban?

“Se elaboraban vinos, blancos, tintos y graneles. En
cuanto a blancos, se elaboraban de Macabeo, Tortosi,
Merseguera, Malvasia, Planta Nova y Airén. En cuan-
to a tintos, Tempranillo, Garnacha Tintorera, Monas-
trell. Y en cuanto a granel, era lo que se recogia de los
almacenes de produccion de uvas de mesa, la mayoria
para mostos o vinos azofrados”.

¢Cémo recuerdas las funciones
que se realizaban en la bodega?

“La bodega la recuerdo siempre en manos de mi pa-
dre. El realizaba todos los procesos de elaboracién y
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analisis basicos para tener un vino que poder
defender. Yo por mi parte he mamado la bodega
desde pequeiio, desde limpieza de depdsitos, pe-
sar en la basculas, sacar grados de uvas, limpieza
de la bodega y traslados con el camién de uvas y
orujos a alcoholeras de la zona como podia ser
Quatretonda, siempre trabajo familiar para po-
der mantener la misma. Al principio habia algu-
nos trabajadores, pero poco a poco tuvimos que
prescindir de los mismos ya que también estaba
la merma de uvas, tal y como hemos comentado,
al final tuvimos que cerrar y trasladarnos”.

En cuanto a tu padre y familia, ;qué recuerdos
tienes?

“Recuerdo que mi padre combinaba el trabajo del
ayuntamiento con los trabajos de labodega,y con
las diez hectareas mas o menos que tenia la fami-
lia. Podas, abonos y plaguicidas formaban parte
de un adiestramiento para que supiéramos lo
que eratrabajar enel campoy enlabodega. Pero
también lo recuerdo con unas sonrisas en la cara
de ver lafelicidad de haber realizado un buen tra-
bajo, tanto en la bodega, que era su pasion, como
en engrandecer el pueblo de Beniganim. Una
anécdota graciosa que recuerdo; una vez vino un
chico a pedir trabajo a la bodega, ya que estaba
estudiando enologia y asi poder realizar las prac-
ticas, y mi padre, con el caracter alegre que tenia,
le dijo que si: eso si, que atarian una cuerda a su
cuerpo, ya que era algo gordito, por si acaso no
podia salir de los depésitos, poder tirar de él; ¢lo
sucedié en casa de tus padres, ya que el a mi fami-
lia los queria como si fuéramos familia suya.

Para finalizar, ;como ves la viticultura en la
zona de la Vall d’Albaida y en concreto en tu
bodega?

“La viticultura en nuestra zona ha ido a menos, ya
no quedan viticultores y los que quedan son ma-
yores, las bodegas han cerrado y solo quedamos
dos o tres elaboradores de vino. El tren de poder
realizar vinos de calidad y embotellados como en
la poblacion de Requena o Fontanares, por poner
sitios de la zona, creo que hemos llegado tarde.
Nosotros nos mantenemos realizando la poca
elaboracién de uva que nos traen y manteniendo

la elaboracion de mostos a granel. Si no fuera por :

esto, ya habriamos cerrado también. f)[{)(l”(@ Ratiiralide aplicacion
. : - . foliar querproteYENOSIINENDS contrae] e stre

QOjala renaciera la viticultura y pudiéramos vol- e - .

ver a disfrutar haciendo vinos de calidad, pero equiliogip de Iz

creo que estd muy complicado, los viticultores ‘ e/
son mayores y a los jovenes no les gusta el cam-
po, es mas facil entrar a trabajar en una empre-
sa o una fabrica, y no complicarse la vida. Otro
tema también es el precio del producto, con
respecto a los trabajos que se realizan, que no
acompafan. Lo veo muy complicado”.

Enrique Benavent g -

[=]a=
lalvigne.com
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Il levante, el

nuevo sabor de Kspana

Laprestigiosarevistainglesa de vinos “Decanter”, de transcendencia internacional, ha vuelto a po-
ner el foco en el sureste espaiol con los nuevos vinos y tendencias que se estan desarrollando en
la DOP Alicante. Asi titula pues el nuevo articulo “levante, el nuevo sabor de Espaiia” rescatandolo
del olvido o la tendencia a vinos del norte que ha llenado las publicaciones en las tGltimas décadas.

Su autora, Beth Willard, ha demostrado conocer bien
la zona, con una vision amplia y profesional del cam-
bio producido en la zona a la que califica de “fascinante
transformacion en los ultimos anos, arraigada en sus res-
pectivas tradiciones”. No en vano, la foto de portada son
los vifedos de Guadalest, una de las Ultimas incorpora-
ciones en la zona.

El articulo destaca las condiciones climaticas extre-
mas, su pasado historico y la base de la monastrell
para sus vinos; pero ensalza el trabajo por la finuray
la elegancia que presentan muchos vinos, a lo que esta
ayudando el trabajo con variedades antiguas. “A medi-
da que los productores contintan fusionando lo mejor de
las tradiciones de la region con una mentalidad moderna,
la imagen del Levante en el panorama internacional sin
duda seguird creciendo”, remarca el reconocido medio.

En el caso de Alicante, por supuesto destaca la tradi-
cion del Fondillén, como un vino Unico en el mundo y
del que hacrecido el interés, y otorga 96 puntos a “Luis
XIV” un verdadero titan de las puntuaciones.

Pero, ademas, hace un repaso de vinos blancos de la
afnada 2023 donde destacan “Arbui Blanco” de Bode-
gas Alejandro y “Pureza” de Pepe Mendoza, con 94
puntos. “El carro de la Mata” de Casa Balaguer con 93;
y “Finca Collado merseguera” con 92 puntos.

El repaso también expone situaciones que preocupan
en la zona como el cambio climatico o amenazas en
el territorio; pero destaca su alabanza a la zona que
se suma a otros articulos internacionales que luchan
por reposicionar la zona en base a la actualidad de sus
vinos.

[
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Tendencias y mercados

del vino 2026: Una jornada
tecnica clave para el sector
vitivinicola, patrocinada

porLallemand

Bodegas Coviiias acogi6 el pasado 23 de enero la jornada técnica “Tendencias y mercados del
vino 2026, organizada por Lallemand Bio junto con la Asociacion de Enélogos de la Comuni-
dad Valenciana. El encuentro reunié a profesionales del sector vitivinicola, asociad@s de la
AECV, en una cita centrada en la cata, el afinamiento de vinos y el analisis de mercado.

La jornada combiné contenido técnico y estratégico,
poniendo el foco en la evolucidn de los perfiles de vino
y las preferencias del consumidor en un contexto cada
vez mas competitivo.

CATA TECNICA Y AFINAMIENTO
DE VINOS TERMINADOS

El evento incluyé una sesion dirigida por el departa-
mento de 1+D de Lallemand, centrada en mejoras para
el afinamiento de vinos, acompafiada de una cata téc-
nica. Durante esta actividad, los asistentes analizaron
distintos perfiles sensoriales y evaluaron el uso de
soluciones especificas aplicadas a vinos terminados.
La jornada se completd con una cata final de vinos de
diferentes perfiles, seguida de un céctel que favorecio
el intercambio de impresiones entre los participantes.

PABLO OSSORIO ANALIZA LAS TENDENCIAS DEL
MERCADO INTERNACIONAL

Uno de los momentos clave fue la intervencion del
endlogo Pablo Ossorio, quien ofrecié una ponencia
centrada en las tendencias actuales y los mercados in-
ternacionales del vino. Durante su exposicion, Ossorio
analizé la evolucion del consumo en distintos paises y
destacé la importancia de la calidad y la diferenciacion
como factores estratégicos para las bodegas que bus-
can consolidarse en mercados cada vez mas exigentes.

Asimismo, abordé los retos y oportunidades del sector
vitivinicola espafiol, aportando unavisién orientadaala
adaptacion y la competitividad.

INNOVACION Y BIOTECNOLOGIA,
CLAVES PARA EL SECTOR

En el &mbito técnico, la jornada puso de relieve la im-
portancia de la innovacién enoldgica tanto en el vifiedo

Ve

como en la bodega. La cata permitié debatir sobre el
impacto de las soluciones biotecnolégicas en la expre-
sion aromatica, la textura y el equilibrio de los vinos,
aspectos clave en el afinamiento de productos termi-
nados.

UN SECTOR COMPROMETIDO
CON LA EXCELENCIA

La jornada concluyé con un intercambio de impresio-
nes entre profesionales, en el que se puso de manifies-
to el compromiso del sector con la mejora continuay la
excelencia enoldgica.

Este tipo de encuentros, impulsados por la AECV y con
el respaldo de Lallemand, refuerzan la importancia de
la formaciony la actualizacion constante para afrontar
los desafios del mercado del vino.
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Esstacion enologica de
Requena. Una decada de
Investigacion y congresos

(1949-1959)

M? Carmen Martinez Hernandez

La Enoldgica de Requena alcanzé en los afios treinta
un gran prestigio gracias a las investigaciones de don
Valentin Garcia Tena, prestigio que se incrementé
bajo la direccion de don Pascual, hasta convertir a la
Enoldgica en el referente para toda Espaifa en el ana-
lisis de algunas especialidades, como los productos
tartaricos. Del proceso de credibilidad de la Enolégi-
ca cuenta uno de sus grandes quimicos, don Valentin
Garcia Tena, director del laboratorio de andlisis qui-
mico hasta 1941.

Su creacion estuvo llena de reservas, facultandose-
nos para la practica de sélo determinados analisis y
fuimos objeto en varias ocasiones de denuncias con la

pretensiéon de que la Enoldgica de Requena hacia las
cosas de cualquier maneray sin el debido escrupulo.
La falta de él en muchos comerciantes en vinos puso
en entredicho la honradez y capacidad de sus funcio-
narios, y nos origind no pocos disgustos el delatar,
fieles a nuestra mision, los fraudes de que, en muchas
ocasiones, se nos habia querido hacer encubridores.
Tras lajubilacién de don Valentin en 1941, pasé a diri-
gir el laboratorio de analisis quimico su hijo Eduardo
Garcia Viana. El centro estaba especializado en anali-
sis tartaricos, hasta el punto de que la casa Industrias
Tartaricas S.A de Gerona, la mas importante de Espa-
fa, en productos tartaricos, incluia en sus contratos
una clausula en la que imponia como arbitro, respecto
de los anadlisis de los productos tartaricos, a la
Estacién de Enologiay Viticultura de Requena.
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Finalizando la década, en 1949, Carrién consigue para
la Enoldgica un Laboratorio de Microbiologia, del que
se hizo cargo Vicente Cortés. Junto a ello habia todo
un equipo de colaboradores que contribuyeron a hace
de la Enolégica de Requena un referente nacional, y un
equipo de técnicos excelente, hombres competentes,
entusiasmados y asiduos, cuyas investigaciones apor-
taban resultados que interesaban a toda la comunidad
cientifica nacional e internacional.

No era de extrafiar, pues, que entre 1947 y 1960 don
Pascual presentase una veintena de escritos a diferentes
congresos nacionales e internacionales: ocho comuni-
caciones y doce ponencias, algunas de ellas escritas en
colaboracién con Julio Tarin, o con colaboradores suyos
en la Enoldgica como Eduardo Garcia Viana, Vicente
Cortés y B. Lafuente. En la primavera de 1951 Carrién
presenté una ponencia sobre «El problema vitivinicola»
en el | Congreso Sindical Agrario de Levante, tema que,
en colaboracién con Julio Tarin, llevarian al | Congreso
Econdmico Sindical de la Industria Valenciana, junto a la
ponencia sobre «El problema alcoholero vinicon.

Eduardo Garcia Viana y don Pascual publicaron varios
articulos, entre ellos el titulado «Composicién de los
vinos de la comarca de Requena-Utiel», en 1956, en el
que exponian los resultados obtenidos del analisis de
las cosechas de 1941 a 1955. Durante quince afnos ha-
bian analizado treinta y un parametros, obteniendo, de
este modo una definicién ajustadisima de las caracte-
risticas organolépticas y quimicas de los vinos de bobal.

Vicente Cortés Navarro colaboré con Carrién, en
1954, en el X Congreso Internacional de Industrias
Agricolas y Alimenticias con la comunicacién «Contri-
buciéon a un método bioquimico de determinacién de
antifermentos en los vinos»; ese mismo afio 1954 con
«Experiencias realizadas con diversos antifermentos
enun vino de Requena», y en 1957 con «Estado actual
del empleo de los fitatos en Enologia y nuevas investi-
gaciones sobre este probleman».

Junto a don Pascual y Vicente Cortes, colaboré B.
Lafuente, quienes aportaron al XXVIIlI Congreso In-
ternacional de Quimica Industrial de 1955 dos po-
nencias: «Tratamiento con fitatos y mosto sulfitados»
y «Eliminacion del hierro en vinos mediante un fitado
acido soluble».

LOS CONGRESOS INTERNACIONALES
DELAVINAYELVINO

Carrion, desde su puesto de director de la Enolégica
de Requena participd en los siguientes congresos:

«Les raisins secs et la technique du séchaje». Comu-
nicacion al Ill Congreso Internacional de la Vifa y el
Vino, Estambul 1947.

«Tratamientos fisicos, quimicos y biolégicos de los
vinos bajo el punto de vista técnico e higiénico». Po-
nencia presentada al VIl Congreso Internacional de la
Vinay el Vino, Roma 1953.

v,
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«Problemes generaux, scientifiques et techniques
d’oenologie. Rapport national». Ponencia presentada
al VIl Congreso Internacional de la Vinay el Vino, Ro-
ma-Siena, septiembre 1953, Alencon (Oren), France.

«Etude des meilleurs moyens de stabiliser les vins
tout en respectant leurs qualités». Ponencia al VIII
Congreso Internacional de la Vifa y el Vino, Santiago
de Chile 1956.

«El equilibrio econédmico en viticultura. Algunas medi-
das adoptadas en Espafia para mantenerlo». Ponencia
oficial presentada al IX Congreso Internacional de la
Vifa y el Vino, Argel 1959. Publicado en el Libro del
Congresoy en otras revistas.

El Congreso Internacional del Vino sigue celebran-
dose. A partir del 4 de septiembre de 1958 la Oficina
Internacional del Vino pasé a denominarse Oficina In-
ternacional de la Vinay el Vino.

El 3 de abril de 2001, concluyé en un nuevo acuerdo
internacional, por el cual se crea finalmente como se
la conoce hoy en dia la Organizacién Internacional de
laVifay el Vino.

CONGRESO NACIONAL DE
INGENIERIA AGRONOMICA, 1950

Durante el cambio de década, de los afos cuarenta
a los cincuenta en Espaiia, se extendié la percepcion
de la necesidad de cambio, pero el lastre del inter-
vencionismo estatal pesaba y se identificaba con el
Régimen franquista, en el que se habian consolidado
poderosos intereses. En este ambiente, tuvo lugar en
Madrid, en 1950, el | Congreso Nacional de Ingenieria
Agrondmica.

Esta reunion, tal como sefialan Barciela y Lépez Or-
tiz, puede calificarse, sin temor alguno a exagerar, de
acontecimiento histérico, y ello por varias razones:
por ser la primera cita de estas caracteristicas y por
el éxito de la convocatoria entre los ingeniero agroé-
nomos, pues se registraron setecientos veintiun par-
ticipantes; por la directa implicacion de las maximas
autoridades del Régimen; por la pretension de tota-
lidad en el tratamiento de los problemas de la agri-
cultura, la ganaderia y el sector forestal, asi como los
de las industrias agrarias; por el propio desarrollo del
Congreso, con interesantes reflexiones, polémicas
muy intensasy claras discrepancias de los agronomos
espanoles respecto a la politica agraria intervencio-
nista de los afos cuarenta y a la necesidad, o no, de
emprender reformas profundas.

Los ingenieros consideraban que el Estado prestaba a
la agricultura una atencién que era econémicamente
escasay excesiva en normativas.

Habia quejas por el abandono de ciertos servicios
fundamentales como el conocimiento estadisticoy eco-
némico de la realidad del campo espanol, la investiga-
cién agricolay ganaderay las ensefianzas agrondmicas.
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En la Comisidon Ejecutiva destacaba la presencia de
Emilio Lamo de Espinosa, subsecretario de Agricultu-
ra, que desempeno un destacado papel en el disefio y
presentacion de la politica agraria en las Cortes fran-
quistas. Se creaba, también, una Comision Permanen-
te, presidida por el ingeniero Francisco Bilbao Sevilla
e integrada, entre otros, por los también ingenieros
Angel Arrte Astiazaran y José del Cafiizo.

Pascual Carrién participé en este Congreso con una
ponencia y cuatro comunicaciones, aunque en un se-
gundo plano y sin intervenir en las cuestiones centra-
les del congreso.

La ponencia versé sobre «La industria alcoholera vi-
nicola en Espafa», y las comunicaciones respondian
a diversas areas del Congreso, asi a la de Industriali-
zacion Agricola aporté su comunicacién sobre «Uvas
selectas y vinos licorosos»; a la relativa al Crédito
Agricola, expuso su visién sobre la «Importancia y
necesidad de crédito agricola» y, finalmente, una co-
municacién al tema Viticultura. En la ponencia de este
tema se puso de relieve la falta de estadisticas sobre
la viticultura.

No poseemos en Espaiia ninguna estadistica comple-
ta y digna de fe relativa al consumo interior de vinos
y mostos. En lo que concierne a la produccion vy las
superficies cultivadas se dice: Pudiera objetarse que
nuestros razonamientos estan hechos a base de cifras
de las estadisticas oficiales (a las que no es posible
considerar como absolutamente exactas).

La industrializacién agraria se consideraba que era
una empresa del mas alto interés nacional y que de-
bia ser fomentaday dirigida por el Ministerio de Agri-
cultura. Ante el atraso de un sector fundamental, los
ingenieros agronomos confiaban al Estado la tarea de
su modernizacién, pero los Centros que habia, depen-
dientes del Instituto de Investigaciones Agronémicas

dedicados a industrias agricolas, estaban insuficien-
temente dotados y en un estado lamentable. Habia
que crear mas para desarrollar su labor e impulsar la
investigacion.

Uno de los problemas del campo espanol, ampliamente
denunciado por Carrién en sus escritos, habia sido y se-
guiria siendo el del crédito agrario, sin embargo, el Con-
greso no tenia previsto en su programa ninguna sesién
dedicada al tema, motivado por la nula presencia de las
materias de economia agraria en los programas de for-
macion de los ingenieros agronomos. No obstante, don
Pascual habia presentado una comunicacién sobre la
«lmportanciay necesidad de crédito agricola» y el Pleno
del Congreso la aceptd integramente en su contenido y
en sus conclusiones. En la comunicacién, Carridn, sefia-
la las caracteristicas particulares de las explotaciones
agricolas, en funcion de las cuales debia establecerse el
crédito en lo concerniente a plazos, interés y facilidades
para la devoluciéon. Ademas, era necesario contar con
un entramado institucional de asociaciones locales y
comarcales, Cajas Rurales, Servicio Nacional de Crédito
Agricola e Instituto Nacional de Colonizaciéon para acer-
car el crédito a los modestos agricultores.

En 1954 asistio en Madrid al Congreso Internacional
de Industrias Agricolas. En 1957 asistié en Madrid a
la VI Asamblea Nacional de Hermandades Agricolas
y Ganaderas, con la ponencia «Mutualismo para la
cobertura de riesgos agropecuarios». Dos afos des-
pués, 1959, asistia en Roma al Congreso Mundial de
la Investigacién Agrondmica, en el que presenté la co-
municacién «Portainjertos americanos y variedades
europeas. Experiencias de la Estacién de Viticultura
y Enologia de Requena (Valencia)».

Referencias:

MARTINEZ HERNANDEZ, M? Carmen: En un Mar de
vides. Pascual Carrién y la vitivinicultura, Cérdoba,
2022
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La AECYV, protagonista en

los vinos seleccionados de la
DO Utiel- Requena 2026

La Asociacion de Enélogos de la Comunidad Valenciana (AECV) desempeii6 un papel protago-
nista en uno de los hitos anuales mas relevantes del calendario vitivinicola: la eleccion de los
Vinos Seleccionados 2026 de la Denominacion de Origen Utiel-Requena, celebrada el pasado

mes de enero en Valencia.

En esta edicion, el proceso de seleccion contd integra-
mente con el criterio técnico y la experiencia de los
profesionales de la AECV, quienes conformaron el co-
mité de cata encargado de evaluar, mediante rigurosas
catas a ciegas, un total de 59 vinos procedentes de 29
bodegas. La representacion territorial, con enélogos de
Alicante, Valencia y Utiel-Requena, aportd una vision
plural, enriquecedora y profundamente vinculada a la
realidad vitivinicola.

Durante el acto de presentacion, el presidente de la
AECV, Rafael Ochando, destacé el excelente nivel glo-
bal de los vinos catados, subrayando la evolucién cuali-
tativa que estan experimentando las bodegas.

Los resultados de la cata reflejaron blancos frescos y
equilibrados, rosados de gran expresion, tintos estruc-
turados e intensos, asi como monovarietales de Bobal
que transmiten fielmente la identidad del territorio.
Asimismo, los espumosos evidenciaron un creciente
potencial. Los vinos seleccionados en las distintas ca-
tegorias se convertiran, durante 2026, en auténticos
embajadores de la DO Utiel-Requena.

El reconocimiento expreso del Consejo Regulador a la
labor de la AECV puso en valor la estrecha colabora-
cion entre ambas entidades, una alianza que contribu-
ye de manera decisiva a seguir elevando el prestigio y
la proyeccion de nuestros vinos.

Yolanda Hernandez Soriano
Endloga y Comunicacion AECV
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MEDINA DEL CAMPO MACIOMAL DE VINOS
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La AECYV presente
en Vinkspana 2026

Desde la Asociacion de Endélogos de la Comunidad Valenciana queremos compartir con orgu-
llo nuestra participacion, un aito mas, en VinEspaiia 2026, uno de los encuentros mas relevan-
tes del panorama enolégico nacional, celebrado del 5 al 7 de marzo en la acogedora localidad
de Medina del Campo, en su histérico Hospital de Simén Ruiz.
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En esta VIII edicion, Rafael Ochando, presidente de la
AECV; Fina Roser, vicepresidenta; y una servidora, Yo-
landa Hernandez, vocal de la Junta Directiva, forma-
mos parte del prestigioso panel de cata junto a otros
grandes profesionales del sector.

VinEspana 2026, organizado por la Federaciéon Espaiio-
la de Enologia, ha vuelto a demostrar su alto nivel, con
mas de 1.200 muestras evaluadas durante dos intensas
jornadas por un panel compuesto por 52 expertos. Un
esfuerzo colectivo que se ha traducido en un rotundo
éxito para esta octava edicion.

Desde nuestra Junta Directiva, queremos agradecer a
la FEAE la invitacion y la oportunidad dada a la AECV
de participar como endlogos en este importante certa-
men. También queremos felicitar a todas las personas
involucradas en su excelente organizacion y desarrollo,
asi como a los companeros de Castillay Ledn por la cali-
da acogida que nos han brindado.

Pero VinEspafa no es solo cata y andlisis: también ha
sido una oportunidad para disfrutar del entorno Gnico
que ofrece Medina del Campo, una villa llena de histo-
ria, tradicion y hospitalidad.

Durante nuestra estancia, pudimos visitar lugares tan
emblematicos como el Castillo de La Mota, el Palacio
Real Testamentario, donde vivié y fallecié Isabel la Ca-
tolica, la Plaza Mayor de la Hispanidad, una de las ma-
yores de Espafa y antiguo epicentro de ferias comer-
ciales en los siglos XV y XVI, asi como otros rincones de
gran relevancia.

Ademas, tuvimos la oportunidad de sumergirnos en la
tradicion vitivinicola de la zona con visitas a bodegas
de referencia. En Bodegas De Alberto descubrimos
una historia viva de mas de 350 afos, recorriendo sus
impresionantes cuevas subterraneas del siglo XVII, sus
salas de barricas y soleras, asi como su emblematica y
curiosa “playa” de damajuanas. Una experiencia que co-
necta pasadoy presente en el corazén de la D.O. Rueda.

Destacar también nuestro paso por Bodegas Mocén, un
espacio Unico donde el vino se fusiona con el arte y la
cultura. Sus mas de 4 kildbmetros de galerias subterra-
neas, junto con la impresionante biblioteca, inaugurada
por Camilo José Cela, la pinacoteca y su museo, convir-
tieron esta visita en una experiencia verdaderamente
enriquecedora.

VinEspaina 2026 ha sido, una vez mas, un punto de en-
cuentro para compartir conocimiento, pasiéon y com-
promiso con el mundo del vino.

Desde la AECV nos sentimos muy orgullosos de haber
formado parte de esta nueva edicion. Y ahora, ja por Vi-
nEspafa 2027!

Yolanda Hernandez Soriano
Endloga. Comunicacién AECV
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El vino se reinventa:
auge de las versiones (,0%
y de bajo alcohol

La desalcoholizacion del vino ha pasado, en pocos aios, de ser una curiosidad técnica a consoli-
darse como una herramienta enolégica estratégica. Factores como el cambio climatico, el aumen-
to del grado alcohdlico y la creciente demanda de opciones mas saludables estan impulsando su
desarrollo, tal como se evidencié en la jornada técnica celebrada el pasado 5 de diciembre en la
Sociedad de Agricultura de Valencia (calle Comedias).

Empresas como Alfatec reunieron a profesionales del
sector para analizar las Ultimas soluciones tecnoldgicas
junto a referentes internacionales. Entre ellos, BevZero
destacé por su experiencia en desalcoholizacion me-
diante destilacién al vacio a baja temperatura, una téc-
nica que permite eliminar el etanol preservando en gran
medida los compuestos aromaticos del vino original.
Por su parte, Pellenc presentd sistemas avanzados
de desalcoholizacion parcial integrados en el proceso
enolégico, que permiten ajustar el grado alcohdlico sin
comprometer la tipicidad ni el equilibrio del vino. Enuna
linea complementaria, Solos expuso su tecnologia en-
focada en la recuperacion de aromas, un aspecto clave
paramejorar la calidad sensorial de los vinos desalcoho-
lizados, especialmente en gamas premium.

Durante la sesién de cata, se analizaron diferentes vinos
0,0% Yy con reduccién parcial de alcohol.

En los primeros, destacaron perfiles frescos en nariz,
con predominio de notas citricas, aunque con cierta li-
mitacion en volumeny estructura en boca. No obstante,
los avances en recuperacion aromatica muestran re-
sultados cada vez mas prometedores. En los vinos con
reduccion de alcohol, el equilibrio fue notablemente
superior: mayor cuerpo, mejor integracion y persisten-
cia, manteniendo perfil varietal. Estas elaboraciones
evidencian el potencial de las tecnologias actuales para
adaptar el vino a nuevas demandas sin perder su iden-
tidad.

En definitiva, la desalcoholizacion se consolida como
una via de innovacion para la enologia valenciana, am-
pliando el abanico de estilos y conectando con nuevos
segmentos de consumo.

Asociada de la AECV
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El enoturismo en Espana
refuerza su crecimiento

y aumenta su peso >

Internacional en 2025

enoturisme

SPAIN

Elinterés por el enoturismo en Espaina mantiene su evolucién positiva en 2025, segtin el infor-
me anual de Enoturismo Spain. El estudio, basado en el analisis de mas de 2,3 millones de visi-
tas a su plataforma, confirma la consolidacion de Espaifia como uno de los principales destinos

para el turismo vinculado al vino.

UN TURISMO EN EXPANSION Y
CADA VEZ MAS INTERNACIONAL

El informe destaca el incremento del peso del turismo
internacional, que alcanza el 28,51 % del total, frente al
23,5 % registrado en 2024.

Estados Unidos se sitia como el principal pais emisor
de enoturistas hacia Espana, seguido de Paises Bajos y
Francia. A continuacion, Reino Unido y Alemania com-
pletan los principales mercados internacionales, con
una presencia también destacada de paises como Bél-
gica, Canad3, Suiza, Noruega y México.

En el dmbito nacional, la Comunidad de Madrid se
mantiene como el principal origen de los enoturistas
espafoles, seguida de Comunidad Valenciana, Catalu-
fay Andalucia, configurando un grupo de regiones que
concentran gran parte de la demanda interna.

Este crecimiento refleja el avance del posicionamiento
de las bodegas espaiiolas en mercados exteriores.
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Grafico 1. Evolucion del enoturismo extranjero y nacional durante 2025
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enoturisme

SPAIN

INFORME
ANUAL

ENOTURISMO SPAIN

LOS DESTINOS MAS VISITADOS Y
LA DISTRIBUCION TERRITORIAL

Castilla 'y Ledn continua liderando el ranking de regio-
nes mas visitadas, con Ribera del Duero, Toro y Rueda
como principales polos de atraccion. A continuacion,
se sitlan Andaluciay Comunidad Valenciana, mientras
que La Riojay Madrid ocupan las siguientes posiciones,
consolidando su relevancia dentro del mapa enoturis-
tico nacional.

También destacan otras regiones como Catalufa, Cas-
tilla-La Mancha y Pais Vasco, junto a Galicia, Aragény
Navarra, lo que refleja una mayor diversificacion terri-
torial del enoturismo en Espafia respecto a ejercicios
anteriores.

ESTACIONALIDAD Y COMPORTAMIENTO
DE LA DEMANDA INTERNACIONAL

El informe confirma la estacionalidad del enoturis-
mo internacional, con una mayor concentracion de la
demanda en los meses de verano y vendimia. Este pe-
riodo sigue siendo clave para la llegada de visitantes
extranjeros, especialmente aquellos interesados en
conocer el proceso de elaboracién del vino y participar
en actividades vinculadas al ciclo vitivinicola.

ANO 2025

UN SECTOR EN CONSOLIDACION

Los datos del informe reflejan la evoluciéon del enotu-
rismo en Espaina hacia un modelo mas internacional y
distribuido territorialmente. El crecimiento de la de-
manda extranjera y la diversificacion de destinos con-
solidan al sector como una linea de desarrollo relevan-
te dentro del turismo cultural.

ACCEDER AL INFORME COMPLETO

Los datos de este articulo han sido extraidos del infor-
me anual realizado por Enoturismo Spain, que analiza
las tendencias del sector a nivel nacional e internacio-
nal durante 2025. El informe completo esta disponible
para su compra previa peticion por correo electrénico
a info@enoturismospain.com.

ENOTURISMO SPAIN

Enoturismo Spain se estructura como un buscador de
bodegas y experiencias en todo el territorio nacional,
donde el usuario puede acceder de forma sencilla ain-
formacién detallada sobre visitas, catas y actividades
en bodegas. La plataforma permite filtrar por servicios
y regiones, facilitando una busqueda personalizaday el
acceso directo a los canales de contacto y reserva de
cada bodega, ademas de consultar eventos y propues-
tas alolargo del afo.
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actuar: la era de

la Inteligencia

Enologica

Requena (Valencia), [25 febrero 2026] — Enartis, en
colaboracién con la Asociacién de Endlogos de la Comu-
nidad Valenciana, celebré una jornada técnica en Finca
Calderon, dedicada a analizar los retos y oportunidades
que la enologia moderna afronta en plena transforma-
cion digital.

El encuentro reunié a numerosos profesionales del sec-
tor vitivinicola, que exploraron como la integracion de
tecnologia, datos y biotecnologia esta redefiniendo los
procesos de elaboracion del vino. Durante la sesion se
presentaron soluciones innovadoras disefiadas para la
gestién integral del proceso enoldgico. Entre ellas, sis-
temas de monitorizacién en tiempo real de fermentacio-
nes, herramientas de analitica avanzada y plataformas
capaces de automatizar decisiones clave en bodega.
Estas tecnologias permiten optimizar recursos, mejorar
la calidad del vino y anticiparse a posibles desviaciones,
reforzando la eficienciay precision del trabajo enolégico.
Uno de los aspectos mas destacados fue la presenta-
cion del nuevo enfoque global de Enartis, basado en la

o

enarkis

interconexion de todas las etapas del proceso produc-
tivo dentro de un Unico ecosistema tecnolégico. Esta
vision integrada permite tomar decisiones con mayor
precision, reduce la incertidumbre y contribuye a incre-
mentar la competitividad de las bodegas.

“La clave del futuro del sector pasa por gestionar de
manera inteligente y automatica todos los procesos de
elaboracion del vino. Solo asi podremos ser mas com-
petitivos y eficientes en un entorno donde cada avance
tecnolégico redefine las reglas del juego”, afirmé Gui-
llermo Iranzo, Bussines Development Manager de Enar-
tis en Espaia.

La jornada concluyé con un enriquecedor intercambio
de experiencias entre técnicos y bodegueros, reforzan-
do el compromiso del sector con la innovacidn, la digita-
lizaciéony la mejora continua.

Elena Lépez
Comunicacion Enartis
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Kl rincon de
cata: Veterum
Tinajas
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Tania Bermejo Vivo
Endloga

La historia de Grupo Covifias empieza en
1965 en la localidad valenciana de Reque-
na cuando diez cooperativas de la zona de-
ciden juntarse para formar una destileria.
Con los afos, apostaron por embotellar los
vinos que elaboraban para darles el valor
que merecian y esa destileria del origen da
paso a la bodega que conocemos hoy en
dia. Una bodega cuyo objetivo es la mejora
social y el crecimiento de la economia local
representando a 3.000 agricultores bajo la
bandera del cooperativismo.

De entre las 10.000 ha de vifiedo que po-
see Grupo Covinas, hay una parte impor-
tante de vifiedo en vaso de nuestra varie-
dad autéctona Bobal con una edad media
de 80 aios. De estos viiedos con produc-
ciones limitadas, entre 2.000-4.000 kg/ha,
nace Veterum Tinajas. Un vino de edicion
limitada para rendir homenaje a la tradi-
cién vinicola de laregidny a las generacio-
nes de agricultores que llevan afios cuidan-
do el viiedo con mimo y respeto.

Después de una vendimia manual y una
cuidadosa elaboracién tradicional con le-
vadura autdctona, el vino adquiere carac-
ter y complejidad en tinajas de barro de
1.000 litros. Este proceso de crianza dura
alrededor de 3 meses y permite que el vino
evolucione con una microoxigenacion deli-
caday se redondee sin que la tinaja enmas-
care la esencia del propio vino.

Notadecata

Nos encontramos delante de un vino con
un color granate intenso de capa media. En
nariz tiene una expresion aromatica com-
pleja, aparecen notas de fruta roja madu-
ra, hierbas mediterraneas y con un toque
mineral. En boca resulta ser un vino fresco,
vivo y redondo, con una acidez equilibrada
que nos deja un recuerdo agradable y per-
sistente. Entre sus maridajes ideales desta-
can los arroces melosos o carnes a la brasa.

Tania Bermejo
Endloga

Cy,
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iAUMENTA LAS VENTAS Y VISITAS
A TU BODEGA SIN PAGAR UN SOLO
EURO EN COMISIONES!

” o . ° MAS DE 250
. ?

e Redireccion del trafico a la pagina web de su bodega EN ENOTURISMO SPAIN

e Presencia en el mercado internacional, posicionamiento en los
primeros puestos de Google en mercados emisores de turistas

e Web traducida en 5 idiomas

e Mayor visibilidad, publicaciones exclusivas
de su bodega en nuestras RRSS

Suscripcion tnica
Anual desde 185€

Para mas informacion contacta con nosotros
R, 671318 367 /608 821 042 ¥ info@enoturismospain.com
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